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Листопад Грудень Січень

В – виробнича практика

Е – екзаменаційна сесія 

Н – навчальна практика

І. ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ 

Підготовка фахівців першого (бакалаврського) рівня вищої освіти 2025 року вступу 

Спеціальність Н2 ТВАРИННИЦТВО

Червень

УМОВНІ ПОЗНАЧЕННЯ: 

Т – теоретичне навчання 

Лютий Березень Квітень Травень

А – атестація 

К – канікули

СерпеньЛипень
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н
я Вересень Жовтень



1 2 3 4 5 6 7 8

14 16 14 16 14 16 14 14

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

ОК 1. Вища математика 1 3 90 28 14 14 62 2

ОК 2. Хімія 2 1 8 240 120 60 60 120 4 4

ОК 3.
Українська мова (за професійним 

спрямуванням)
1 3 90 28 28 62 2

ОК 4.
Іноземна мова (за професійним 

спрямуванням)
2 1 6 180 60 60 120 2 2

ОК 5. Філософія 1 3 90 28 14 14 62 2

ОК 6.
Історія укр. державності на нац. 

культури
1 3 90 28 14 14 62 2

ОК 7. Вступ до спеціальності 1 3 90 28 14 14 62 2

ОК 8. Фізичне виховання 1,2 3 90 60 60 30 2 2

ОК 9. Інформаційні системи і технології 2 3 90 48 16 32 42 3

ОК 10. Правознавство 2 3 90 32 16 16 58 2

ОК 11.
Безпека життєдіяльності та цивільний 

захист
1 3 90 42 14 28 48 3

ОК 12. Екологія у тваринництві 2 3 90 48 16 32 42 3

ОК 13.
Біобезпека та біозахист у 

тваринництві
2 5 150 80 32 48 70 5

ОК 14. Генетика з біометрією 2 1 6 180 90 30 60 90 3 3

ОК 15. Морфологія с.-г. тварин 3 4 120 42 14 28 78 3

ОК 16. Фізіологія с-г. тварин 3 4 120 42 14 28 78 3
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ІІ. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
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1. ОБОВ'ЯЗКОВІ ОСВІТНІ КОМПОНЕНТИ

3 курс 4 курс



ОК 17 Біохімія у тваринництві 4 3 6 180 90 30 60 90 3 3

ОК 18.
Гігієна і добробут тварин з курсовою 

роботою
3 5 150 56 28 28 94 4

ОК 19. Технологія відтворення тварин 4 4 120 64 32 32 56 4

ОК 20.
Виробництво, зберігання та контроль 

якості кормів та кормових добавок
4 4 120 64 32 32 56 4

ОК 21. Годівля с.-г. тварин 6 5 8 240 120 60 60 120 4 4

ОК 22.
Курсова робота з дисципліни «Годівля 

с.-г. тварин»
6 3 90 0 90

ОК 23. Розведення с.-г. тварин 4 3 10 300 120 60 60 180 4 4

ОК 24.
Технологія виробництва продукції  

птахівництва
6 5 6 180 90 30 60 90 3 3

ОК 25.
Технологія виробництва молока і 

яловичини
8 7 9 270 112 56 56 158 4 4

ОК 26.
Технологія виробництва продукції 

свинарства
6 5 6 180 94 40 54 86 3 4

ОК 27. Профілактика хвороб тварин 8 5 150 70 28 42 80 5

ОК 28.
Стандартизація продукції 

тваринництва
8 3 90 42 14 28 48 3

ОК 29.
Технологія переробки продукції 

тваринництва
8 7 6 180 112 56 56 68 4 4

ОК 30.
Економіка та менеджмент 

підприємств
7 4 120 42 14 28 78 3

ОК 31. Спеціалізоване м’ясне скотарство 7 4 120 42 14 28 78 3

ОК 32.
Організація виробництва у с.-г. 

підприємствах
6 4 120 48 16 32 72 3

ОК 33.
Технологічне обладнання переробних 

підприємств
8 4 120 42 14 28 78 3

ОК 34. Навчальна практика 1 курс 2 6 180 0 180 *

ОК 35 Навчальна практика 2 курс 4 6 180 0 180 *

ОК 36 Виробнича (переддипломна) практика 6,8 9 270 0 270 * *



ОК 37
Підготовка та захист бакалаврської 

кваліфікаційної роботи
3 90 0 90 *

Всього за обов'язковою частиною 19 24 1 178 5340 2012 792 120 1100 2698 630 24 24 17 15 10 14 14 19

ВК 1. Біотехнологія 3 3 90 28 14 14 62

ВК 2. Сільськогосподарська біотехнологія 3 3 90 28 14 14 62

ВК 3. Мікробіологія у тваринництві 3 3 90 48 16 16 16 42

ВК 4. Основи мікробіології 3 3 90 48 16 16 16 42

ВК 5. *Теоретична підготовка БЗВП 3 3 90 78 36 42 12

ВК 6. Культура ментального здоров’я 3 3 90 28 14 14 62

ВК 7.
Лабораторний практикум у 

тваринництві
4 3 90 28 14 14 0 62

ВК 8. Основи наукових досліджень 4 3 90 28 14 14 0 62

ВК 9.
Механізація та автоматизація 

сучасних ферм
4 4 120 48 16 32 72

ВК 10. Механізація у тваринництві 4 4 120 48 16 32 72

ВК 11.

Проектування та будівництво 

підприємств з виробництва і 

переробки продукції тваринництва

4 4 120 48 16 32 72

ВК 12.
Проектування, планування та 

реконструкція об'єктів
4 4 120 48 16 32 72

ВК 13.
Технологічні лінії та обладнання для 

виробництва кормів
5 3 90 42 14 28 48

ВК 14. Технології виробництва кормів 5 3 90 42 14 28 48

ВК 15.
Основи кліматично-отієнтованого 

тваринництва
5 3 90 28 14 14 62

ВК 16. Диджиталізація у тваринництві 5 3 90 28 14 14 62

ВК 17.
Зоотехнічний облік та автоматизовані 

системи управління у тваринництві
5 3 90 42 28 14 48

ВК 18. Системи технологій: тваринництво 5 3 90 42 28 14 48

ВК 19. Індустріальне рибництво 5 3 90 42 14 28 48
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ВК 20.
Технологія в-ва продукції 

аквакультури
5 3 90 42 14 28 48

ВК 21 Органічне птахівництво 6 4 120 42 14 28 78

ВК 22 Декоративне птахівництво 6 4 120 42 14 28 78

ВК 23
Технологія виробництва продукції 

бджільництва
6 3 90 64 32 32 26

ВК 24 Основи бджільництва та апітерапія 6 3 90 64 32 32 26

ВК 25
Технологія виробництва продукції 

кролівництва та звірівництва
6 4 120 48 16 32 72

ВК 26 Декоративне тваринництво 6 4 120 48 16 32 72

ВК 27
Технологія виробництва продукції 

ДРХ
6 4 120 64 32 32 56

ВК 28
Технологія виробництва продукції 

козівництва
6 4 120 64 32 32 56

ВК 29. Безпека харчових продуктів 7 3 90 42 14 14 14 48

ВК 30. Експертиза харчових продуктів 7 3 90 42 14 14 14 48

ВК 31.
Технологічний контроль виробництва  

продукції тваринництва
7 3 90 28 14 14 62

ВК 32 Екотрофологія 7 3 90 28 14 14 62

ВК 33.
Маркетинг та логістика у 

тваринництві
7 3 90 28 14 14 62

ВК 34.
Підприємницька діяльність у 

тваринництві
7 3 90 28 14 14 62

ВК 35. Конярство та кіннозаводство 8 3 90 56 28 28 34

ВК 36. Органічне тваринництво 8 3 90 56 28 28 34

ВК 37. Матеріалознавство 8 3 90 42 14 28 48

ВК 38. Технологія забою тварин 8 3 90 42 14 28 48

ВК 39-

44

Дисципліни загально 

університетського вибору

Всього за вибірковою частиною 0 62 1860

Загальна кількість 1 240 7200 630 * * * * * * * *

Кількість курсових робіт 1 1

Кількість практик 1 1 1 1
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І

ІІ

ІІІ

IV

Разом 

№  з/п

ОК 34

ОК 35

ОК 36

№ з/п

ОК 18

ОК 22

1860

74,20

100,00

Кредити 

178

%

7200

25,80

5340

ІІІ. СТРУКТУРА НАВЧАЛЬНОГО ПЛАНУ

14

ІV. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ, ТИЖНІ

Всього

Освітні компоненти 

1. Обов’язкові освітні компоненти 

62

240

Години 

3

3

2. Вибіркові освітні компоненти

Разом 

52

43

Канікули 

14

13

Теоретичне навчання
Екзаменаційн

а сесія
Атестація 

Практична 

підготовка

5

4

52

52

Рік 

навчан

ня 

30

30

4

5

4

118 18 46 199

4

3

3

30

28

14

Години 

5

180

270

Вид практики Семестр 

4

6,8

Навчальна практика другого курсу

V. ПРАКТИЧНА ПІДГОТОВКА

Кредити 

6

9

Кредити

6 4

6

Кількість тижнів

4

Виробнича (переддипломна) практика

Всього

VI. КУРСОВІ РОБОТИ

Назва дисципліни

630

Години

14

90

21

3

30 1

Навчальна практика першого курсу 2 180

Гігієна і добробут тварин з курсовою роботою 

Курсова робота з дисципліни «Годівля с.-г. тварин»



№ з/п

ОК 37

VII. АТЕСТАЦІЯ

Атестаційний екзамен

Складова атестації Години

1

Кількість тижнів

3

Кредити

3Підготовка та захист кваліфікаційної роботи 90
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